INSPIRATION

KURS s
Kadki

H/‘uf’””ﬁﬁ att lyckas!

KUNSKAP

GLASSTILLVERKNING 2023

Grundkurs for glassbarer, konditorier, caféer, dagligvarubutiker och
ovriga kunder som har eller vill borja med gelato!

Ah underbara glass! God, kramig och dessutom &r det l4tt som en platt att gora din egen glass med
recept och inspiration fran KaKa. Valkommen till en glasskurs i Upplands Vasby, dar du far ta del av
nya recept, smaker, tillverkningsmetoder, internationella glasstrender samt det senaste gallande
glassmaskiner.

uppstart i butik till forséljning. Glassteamet fran Kaka, med gedigen
erfarenhet sedan 2008, bjuder pa recept, inspiration och rad nar det
kommer till ingredienser och balansering av ravaror.

tae For att gora det enkelt att lyckas hjalper vi dig hela vagen, fran

P& kursen kommer vi dven ga igenom glasstillverkning da
glassmastare Kyriakos Kastriotis (Galatea) och export manager Angelo
Musella (Galatea) visar grunderna i hur du tillverkar den harliga,
kramiga och fargstarka glassen.

Glassmastare
Kyriakos Kastriotis

Efter kursen kommer det finnas tid for eftersnack och mingel.

Kom, njut och lar dig mer om Gelato!
Export Manager
Angelo Musella

PRIMULATOR AB 27/2
KL 10:00-16:00

Truckvagen 14, Upplands Vasby
Anmal senast 20/2

NIVA: Grundkurs fér dig som vill ha lite djupare glasskunskap
KURSLEDARE: Kyriakos Kastriotis och Angelo Musella
ANTAL DELTAGARE: Max 30 deltagare

KURSAVGIFT: Gratis

LUNCH: Italiensk inspirerande lunch ingar

*KURSANMALAN gérs till anders johansson@kaka.se, telefonnummer 072-741 29 65 med fullstandigt fér- och efternamn samt
kundnummer hos KaKa. Anmalan ar bindande.
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